
Macarons, z.B. von Ladurée 
Wein, Weisswein, Rotwein, Rosé,
Crémant, Champagner 
Käse: St. Nectaire, Roquefort,
Camembert, fromage de chèvre 
Meersalz, grobes Salz, Fleur de Sel
–
Carambar caramel + Fruchtstangen
Creme Caramel, Creme Caramel au
beurre sale, aus der Bretagne, von
Petit Saunier – 
Honig, Lavendelhonig,
Kastanienhonig
Seife, Lavendelseife, aus Marseil le
oder aus Grasse
Cidre, aus der Bretagne
Senf, Mail le fins gourmet
Schreibpapier, Notizbücher und
Hefte mit französischer seyes
Lineatur, Clairfontaine Papier 
Salzbutter
Getrockneten Lavendel,
Lavendelsäckchen
Crème de Marron, Crème de
marrons de l ’Ardèche 
Le Petit Marseil lais u.a Duschgel 
Eclairs 
Orangina als Getränk oder als
Gummibärchen von Haribo
Öle, Olivenöl aus der Provence,
Olivenöl von Alziari aus Nizza 
Foie Grass 
Baguette
Pastis und Absinth
Pâte, Paté en croûte 
Gebäck, Patîsserie u.a. Madeleines
weißes Nougat, mit Nüssen
Petit Bateau Kinder Schlafanzüge 

Ril lette de canard
Cornichons, von Mail le, von Dijon 
Calissons (gehört zu der Tradition
13 kleine Süßigkeiten zu
Weihnachten zu servieren in der
Provence)
Tapenade
Bonne maman Kekse
Taboulé als Fertigmix
Oliven
Mayonnaise de Dijon, Dijonaise
Couscous, La Semoule
Fischsuppe, im Glas
Gewürze wie bouquet garni,
Kräuter der Provence, Persilade,
Piment d’espelette
Salami
Tischdecken, aus der Provence
Mirabellenmarmelade
Fischkonserven von Belle I loise,
Bretagne
Parfum,
Schokolade, von á la mère de
famille, Ducasse
Bretonische Galette (das sind
Kekse)
Anispastil len in hübschen Dosen
Opinel Messer
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MITBRINGSEL AUS FRANKREICH

MEHR INFOS GIBT ES UNTER:
https://www.tastesheriff.com/die-45-beliebtesten-mitbringsel-aus-frankreich/

 


